Lektionsplanering – Livsmedelskemi

Egen undersökning

Fair test. Variabler, samma, varierande och den som mäts. 

Omtag För att kolla att alla är med. Bikupediskussioner om ämne för grupperna undersökningar.

Rapporterna in.

Grupperna redovisar muntligt, en i taget.

Vatten ett lösningsmedel

Gå igenom det viktigaste i papperet.

Dela ut som läxa att läsa igenom det. Till den _____________.

Demonstration. Vatten är polärt. Addera diskmedel eller äggula.

Kolhydrater, proteiner, fett, mineraler och vitaminer.

Genomgång av vad som är viktigt i boken.

Läxa att plugga sidorna 172-183 i boken. Till fredagen den 17/2.

Läxförhör

Rättning av läxförhör. Dela ut rätta lösningar. Låt eleverna skifta prov sinsemellan och rätta varandras. Låt dem stämma av att rättningen blev sjysst.

Sockerarter

Gå igenom sammanfattningspapperet. OH.

Visa olika sockerarter. Elever får smaka. 

Reagens – hur går det till?

En översiktlig genomgång? Varför reagens. Kemikalier vi använder: natriumhydroxid och kopparsulfat. Vad är joner? Kemiska analysmetoder i labbet. Från Scheeles fönstersmyg till dagens kromatografi, PCR och Pyro Sequencing.

Laboration: Övningslaboration på trommers prov.
Laboration: Trommers prov på olika sockerarter, stärkelse, tuggat knäckebröd, mm. Rapport.

Laboration: Jod för stärkelse. Vad händer med stärkelse när vi äter?

Laboration: Biuretprov

Laboration: Alkohol för fett

Laboration: CSI. Rapport

Laboration: Jäsning. 

Laboration: Löslighet.

Laboration: Vilka frukter innehåller mest C-vitamin?

Repetition

Analysera labsvaret. Ge eleverna en tabell med fiktiva noteringar från diverse reagensundersökningar. Uppgiften är att de ska klura ut vad testet visade. Exempel: en potatis kokades och fick svalna. Sedan tillsattes jod och potatisen blev blåsvart. Vad har hänt och vad visar det?

Näringsämnen. Eleven gör en egen tankekarta.

Hitta på provfrågor.

